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OPFENWEISSE

BIERE BLANCHE «WHEAT ALE 6% alc./vol

Biére de blé réunissant les saveurs des hefeweizens d’Allemagne
et des houblons typiques américains.
Wheat ale mixing the flavors of Germany’s hefeweizens
and America’s typical hops.

DiSPONIBILITE / AVAILABILITY RAsSEEs
750 mL, 375mL, 4x375mL MALTS DU

SAVEURS / FLAVORS
Herbacée / Papaye / Mangue / Banane
Herbal / Papaya / Manguo / Banana

ACCORDS / PAIRINGS
Fruits de mer / Sushi/ Fromage a crolte lavée
Seafoods / Sushi/Washed rind cheese

Housrons / Hoes
/ 100% Malts du Québec. 's, Falconer, Summit,

\

Blé (Wheat), Pilsner, Munich te¢ Cascade du Québec

Houblonnage a froid/
Dry-hop:
Falconer

AMERTUME (IBU)

14,5°P | 3,3°P

TEMPERATURE | VEILLISSEMENT /AGING | VERRE / GLASS
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3755-C Boulevard Matte,Brossard, Québec, Canada J4Y 2P4
MICROBRASSEURS Tél.: 450-619-2372 - Sans frais: 1-866-619-2372 - Fax: 450-619-0627



